- Kostensenkungspotenziale in der Lebensmittellogistik

durch innovative Technologien -
Wildau 25.11.2008

Qualitatstiberwachung mit dem
Intelligenten Container als Grundlage
far Shelflife-Optimierung nach dem
FEFO Prinzip

Dipl.-Ing. Dirk Hentschel, Dipl.-Ing. R.Jedermann, Prof. Dr.-Ing. W. Lang

Institut fur Mikrosensoren, -aktoren und
—systeme (IMSAS)
Universitat Bremen

IMSAS is member of the Microsystems Center Bremen (MCB)

—_== I M SAS 6:3 637 1 @Universitit Bremen
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Der intelligente Container
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Der intelligente Container
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Warenbegleitende Informationsstrome

Logistisches Objekt Intelligenter Agent
> passives RFID-Label > Software Repra-

- sentation des
physikalischen

Dynamische

Verknupfung _
Objektes
> Transport- und
Gebrauchs-
anweisung
Transportmittel
Lesen des RFID-Tags fordert Agenten
' beim Beladen an
beim Beladen Lager oder

Transportmittel
> Rechnerplattform
> Sensorik

> RFID-Reader
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Lebensmittel als hochsensible Waren

= Bis zu 30% Verlust bei frischem Obst und Gemuse
= Hauptursache: Temperaturabweichungen

= Eine genaue Temperaturfihrung und -tberwachung
kann die Verlustquote deutlich reduzieren

Alarm:
Qualitatsverlust durch
Temperatur-
abweichung!
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Modelle des Reifungs- und Verderbeverhaltens
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Modelle zur Berechnung der Resthaltbarkeit

= Qualitatsverlust
pro Zeiteinheit o

i Tomato Green Q0(15°C)=14.95
aIS Funktlon der 5 Tomato Red Q0(15°C)=8.77
Temperatur Tomato Pink  QO(15°C)=13.83

---------- Papaya Q0(15°C)=23.45
= Gesetz von oA\ [ Beans QO(15°C)=3.29
Arrhenius zur 8
Reaktionskinetik
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Anwendung auf Daten aus Straldentransporten
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Zeit

0:00 3:00 6:00 9:00 12:00

Box Average Zero Shelf-Life
Coldest 8.21 °C 3.5 days
Warmest 10.31 °C 2.5 days

__—__E I M SAS 6:3 637 9 @Universitét Bremen



Intelligent RFID im Prozess der Lieferkette

Schritt 1:
Konfiguration

Sttt Tampavishs Wdugrator | Encym Kenesc
Set Parameters for Arrhenius Shelf Life Model
UID:  E01234 Model Order: 2
Kind of good:  Tomatoes,green = eference Tomp:
scommended Temp: 18.0 KOQ-Ref: 044
Expected etime; 15243 K-Refl: 0065
Warning fevel: 10.0 Activation Energie 1: 629
Origin: |Bremertaven k-Refz: 0235
Destination:  Frankdurt Rctivation Energie 80
Start Moasurement and Modeling |

= |MSAS G«

Schritt 2;
Transport

Schritt 3:
Ankunft

Temperatur-
Messung und
Aufzeichnung

Berechnung
Qualitatsindex

Setzen des
Statusflags

Schritt 4:
Nachkontrolle

Liste

Resthaltbarkeit je
Frachtstick

B

Handheld
Reader

Protokoll
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» CCG Holding AG M

= CCG FRA

= Rungis Express

= Dole Fresh Fruit

Europe OHG
= Cargobull ELRLATIOE
Telematics GmbH
| e
= Ambient Systems ﬂmblent

__== I M SAS 6:3 637 11 @Universitét Bremen



Danke fur lhre
Aufmerksamkeit!

www.Intelligentcontainer.com
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